
                        

ELABORADO CON UVAS PROVENIENTES DE NUESTROS PROPIOS 

VIÑEDOS EN EL DISTRITO DE MAINQUE EN EL ALTO VALLE DEL RIO 

NEGRO. COSECHADAS MANUALMENTE EN PEQUEÑAS CAJAS Y EN EL 

PUNTO OPTIMO DE MADUREZ  

Composición varietal: Malbec

Maceración en frío seguida de la fermentación alcohólica en piletas de hormigón y tanques 
de acero inoxidable. Utilización de levaduras indígenas así como seleccionadas. 
Fermentación maloláctica en tanque y embotellado entre 12 a 18 meses luego de la misma,
sin paso por barrica

Atractivo Malbec de color púrpura profundo, con agradables aromas �orales de 
violetas y �ores silvestres. En boca sutilmente frutal con indicadores de ciruela, 
cereza madura y cassis. Ligeramente astringente, buena acidez y cuerpo medio 
con�eren a este vino excelente frescura y un �nal envolvente y aterciopelado
 

Chacra 006, Mainqué, Alto Valle del Río Negro
Cuadro 08 - Suelo franco Arenoso
Cuadro 12 - Suelo pedregoso, formación aluvial

39° Sur

Viñedo
Suelo

Latitud

Alcohol: 13,5% - Acidez total: 5,66 g/l - Azúcar Residual: 2,85 g/l - PH: 3,5

Winemaker:    Eugenia Herrera

FICH A DEL PRODUCTOR

Total superficie plantada:        55

Región:   Río Negro - Patagonia

País: Argentina

Bodega: capacidad 450.000 litros 

LOCALIZACIÓN

ELABOR ACIÓN

DATOS ANALÍTICOS

NOTAS DE CATA

Sin roble




